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Tiroler

BAUERNKUCHL

www.bauernkuchl.at, St. Margare-
then 13a, Telefon 05244-62384;
Do bis So Kiiche 11:30 bis 14 und
17:30 bis 21 Uhr; Mo, Di, Mi Ruheta-
ge; Raritaten-Kredenz.

Feinspit

BEWE RTUNG

Hervorragend

Ehrlich echt

Kein Wunder, dass der neue Slow-Food-Fiihrer ,,Unse-
re liebsten Wirtshiuser* von Anni Ritters ,,Bauernkuchl®
ir St. Margarethen 6sth~h von Buch schwarmt.

Sie setzt namlich vorbild-
lich auf die Schwerpunkte
LJregional, saisonal und alles
bio* — entweder vom eigenen
Hof oder den in der Karte
aufgefiihrten  Lieferanten.
Dass die Familie vom Stum-
merberg stammt, merkt man
an Freitagen, wenn’s in But-
terschmalz ,ausapresste®,
mit Graukas, Topfen und
Erdipfel gefiillte Zillertaler

Krapfen gibt, die zu Recht

ein Hit sind. Ebenso authen-
tisch gelingen die Osttiroler
Schlipfkrapfen a la Nannele
samt schonem gemischtem
Salat. Sehr beliebt die diver-
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sen Knddeln. Vom Tiroler
Grauvieh-Almochsen

stammt der Zwiebelrostbra-
ten in traumhafter Qualitit
zu Spitzle (gdabe es auch als
wienerisch-knofligen Vanil-
le-Rostbraten). Erfrischende
Ideen: das miirbe Gulasch
mit Polenta zu paaren sowie
bei ,,Zweierlei Cordon Bleu*
jenes vom Schwein (wahl-
weise Huhn) mit einer Zuc-
chini-Variante; aus den Bei-
lage-Vorschligen begeister-
te uns das frisch gestampfte
Piiree. Fisch-Freunde lo-
cken Saibling, Zander oder
Lachsforelle vom Rupprech-
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Montag, 13. Mai 2019
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Anni und Aﬁfdﬁféé\s Ritter

in ihrer ,,Bauernkuchl”.
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ter in Bad Mehrn. Bei den
Nachspeisen gab’s im Mirz
neben Palatschinken, Eis
und Eigenbau-Kuchen oder -
Rouladen leider kein typi-
sches Tiroler Rezept; zur
Erntezeit kommen aber Erd-
beer- oder Marillenknodel.
Dre1 ordentliche Schank-
weine aus Osterreich und
Siidtirol um 2,30 bis 2,50,
dazu der tolle gemlschte
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Satz vom Pfaffl um 3,90; bit-
te von den 10 Flaschenwei-
nen ab 19,50 weitere glas-
weilse offerieren!
FEINSPITZ-URTEIL.:
Noch ein Geheimtipp: Sym-
pathischer Familienbetrieb
mit total verlisslichem Kii-
chenniveau und super Preis-
Leistungs-Verhiltnis (die
Hauptspeisen gibt es zwi-
schen 9,80 bis 18,90).
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